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Con certificado de Bienestar Animal, procedente de granjas seleccionadas

Alcampo introduce, bajo Cultivamos lo Bueno,
carne fresca de cerdo IGP Cerdo de Teruel

Es la primera IGP porcina en España

Alcampo ha introducido en sus lineales, bajo su programa Cultivamos lo Bueno, una
gama de carne fresca de cerdo con la garantía IGP Cerdo de Teruel, la primera IGP

porcina de España.

En colaboración con su proveedor Cartesa,
desde hoy los clientes podrán degustar
pluma, lomo fileteado, secreto, solomillo,
presa, lagarto y costilla de palo bajo esta
IGP con un 50% de Cerdo Duroc que se
caracteriza por un ser una carne tierna,
jugosa y suave.

Esta carne cuenta con certificado de
Bienestar Animal (Welfair quality) y Alcampo
asegura el control de todo el proceso
productivo, desde la materia prima
procedente de granjas integradas y
seleccionadas, hasta el producto final.

Además, manteniendo su compromiso con el medio ambiente, Alcampo presenta estos
nuevos productos Cultivamos lo Bueno en envase flat skin, que permite reducir un 74%
el uso de plástico.

Más Información:

Alcampo reúne los formatos de hipermercados y supermercados. En la actualidad cuenta con una
plantilla de casi 24.000 personas y opera con 529 centros, siendo 80 hipermercados y 449 supermercados (126
franquiciados) así como 52 gasolineras y servicio de comercio on line. La compañía cuenta con el sello Top
Employer, concedido por Top Employers Institute, que reconoce la política de Recursos Humanos de la compañía,
así como su entorno de trabajo y promoción del bienestar.

La protección del planeta es una prioridad para Alcampo, que tiene como objetivo alcanzar la
neutralidad de carbono en el año 2043 en los ámbitos de emisiones directas (Scope 1 y 2) y ha definido sus
objetivos de reducción de emisiones, alineados con un incremento de temperatura máximo de 1,5ºC, acorde a
los objetivos del Acuerdo de París.
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